
Meny
Catering • Hämtmat • Mingelmat

Engelskt tea • Smörgåstårtor

Ditt alternativ när Du har ont om tid!

www.matsalen.floristutbildning.se



Hämtmat
		  Affärsluncher	 	 	

Sallad: 
Blandat grönt med päron, valnötter och ost

Varmrätt: 
Wallenbergare med gräddsås, potatis och jordärtskockspureé

Vegetarisk:
Fylld squash, citron och cous cous

Dessert:
Morotskaka med cream cheese topping. 

	 	 	 95 kr per person (minst 8 st)

Taboulisallad:
Matvete, gurka, tomat, lök, fetaost, citronvinegrett

Varmrätt:
Pestobakad lax. Tomat och rotsakspytt. 	 (minst 8 st)

Grillspett med lamm och halloumiost. Tomat och rot-
sakspytt.		 	 	 	 (minst 8 st)

Vegetarisk:
Pizza Polenta med säsongens grönsaker och mozzarella

Dessert:
Smulpaj med rabarber och jordgubbar. 

	 	 	 	       95 kr per person

Smörgåstårtor
	 	
Havets tårta  
Räkor, lax, grönsaker med mera

	 	 	 50 kr per person (minst 10 st)

”Landkrabba”  
Valfri fyllning: Kyckling, salami, skinka, grönsaker m.m.	 	 	
	 	 	 50 kr per person (minst 10 st)

Vegetarisk smörgårstårta:
Innehåll: Du väljer själv	
	 	 	 50 kr per person (minst 10 st)

Landgångar och smörgåsfat:
Innehåll: Du väljer själv
	 	 	 40 kr per person (minst 10 st)

Bohusbuffé
Bohusbuffé:
Snapsgravad lax, varmrökt lax, färska räkor, cevichemarine-
rad fisk, två sorters sill, ägg, rökt kalkon med äppelmarme-
lad, färskpotatis, fänkålssallad, hembakat bröd, ost och kex.

Dessert: Äggost med björnbärssylt.

		  280 kr per person (minst 10 st)

Mingelparty
Tapas:
Pilgrimsmusslor, serranoskinka, räkor, kycklingspett, fyllda 
tomater.

Antipasta:
Oliver, ost, korv, marinerade grönsaker, fylld svamp, kyck-
lingvingar, falafel, grönsaker och dipsås.
Gaspacho. Kall tomatbaserad soppa.
Hembakat bröd

Dessert: Cheesecake. 

	 	 180 kr per person (minst 10 st)

Engelskt tea
4 olika snittar, 3 sorters hembakat, fruktfat med dipsås, 
kaffe/tea

	 	 180 kr per person (minst 10 st)
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För beställning
Ring telefon: 0303-69040. 

För beställning gäller: 
Beställ senast 2 arbetsdagar före leveransdag.
Vi tar emot betalning kontant eller med kort.

Öppettider: må-fre 08.00 - 14.30.
Adress:
MatSalen på Munkeröd • Mejselvägen 2 • 
444 32 Stenungsund
(Strax intill Svensk Bilprovning)
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